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meu avO, o Mario Pato, que, embora engenheiro
agréonomo, era um grande quimico. Os desenvolvi-
mentos tecnolégicos que levou a cabo devem-se
aos seus conhecimentos de quimica.

Quais?

A nocdo de pH, a utilizagdo de gesso para acidifi-
car os vinhos durante a II Guerra Mundial, porque
nao havia acido tartarico pois os paises produtores

aumenta a sensacdo de aglcar. Antigamente,
os vinhos tinham 12 graus. Lembro-me quando
em 1980 vindimei uvas — ja posso contar isto por-
que nao sou abrangido pela penalizagdo — e cometi
uma ilegalidade. Nas propriedades da minha
sogra, o vinho atingiu 16 graus e adicionei-lhe
agua. Completamente ilegal. Seria legal se lhe
tivesse adicionado agua-pé, uma hipocrisia, pois



