branca Bical foram fermentadas na
vindima de 2005, em pipas novas
de carvalho allier, onde o vinho
estagiou posteriormente até ao
engarrafamento. Como esclare-
ceu este produtor, ndo foi feitaa
maloléctica, pelo que este branco
mantém uma acidez e frescura
surpreendentes. Os sabores a
maga s30 intensos, 08 aromas,
embora frutados, sdo contidos
pela madeira, mas o prolon-
gado p6s-boca é a sua grande
virtude. Um branco sublime
parabebera10° C como
aperitivo ou paraacompanhar
robalo cozido.

Os trés tintos 2005, Vinha
Barrosa, Vinha Pan e Quinta
do Ribeirinho Pé Franco estio
excepcionais, mais moder-
nos e elegantes, que os seus
antecessores.

Os vinhos da semana

Vinho Preco Pts

BRANCOS

Vinha Formal 2004 €15,95 [T

TINTOS

Vinha Pan 2003 £25,20 LIT1T]

VinhaBarrosa2003 €25,20 TT1T]
. Q.doRibeirinho Pé Franco 2003 €125 [TT1T]



